MW 1 canrn

ET LES MIJOTES DE LEON

PRIX NET EN € SERVICE COMPRIS

ENTREES PLATS

FOIE GRAS MAISON 17 GARBURE 22
ET CHUTNEY DU Soupe paysanne, manchon conlfit, jarret, choux,
MOMENT haricots tarbais, carotte, oignon, navey, céleri,

pomme de terre, poireauy, ail.

\’ OEUF PARFAIT ET
& SONVELOUTE 10,5 CASSOULET ik

CITROUILLE POUR 2 PERSONNES
CHATAIGNE Manchon de canard, saucisse maison, haricots

tarbais, poitrine, oignon, carotte, chapelure.
TOAST DE RILLONS
DE CANARD, 75 i
CHUTNEY OMELETTE AUX CEPES ET 23
D’OIGNON ET FOIE GRAS
SALADE VERTE

(J/ OMELETTE AUX CEPES 17

PLANCHE DE 19
CHARCUTERIE
LOCALE PAVE DE TRUITE DES o0
Jambon fermier 14 mois d'affinage, coppa, saucisson, PYRENEES
chorizo, paté du moment
PETITE PLANCHE
DE CHARCUTERIE 14 PATXENOU 26
LOCALE T'ondu au fromage de lait cru, brebis et vache,

charcuterie locale et patates roties a la graisse de

canard.

COTEDE VEAU, SAUCE ¢
AUX CEPES

SAUCISSE CONFITE A LA
GRAISSE DE CANARD
MAISON

* TOUTE NOS VIANDES SONT D'ORIGINE FRANCE ET HAUTES PYRENEES

SUPPLEMENT SALADE 4.5
SUPPLEMENT PATATES ROTIES 4.5
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36€

ENTREE

Toast de rillons de
~canard, chutney
d’oignon et salade verte

PLAT

Cote de veau, sauce au
cépes

DESSERT

Dessert au
choix



